
國立嘉義特殊教育學校112學年度第二學期教師專項研習實施計畫 

【農園藝技能領域課程研習-3D果凍花創作】 
一、目的 

 本研習活動希望讓參與教師透過果凍花創意的學習，一方面增進教師多元的職業專業技能，另一

方面希望有助於教師在職業課程中教授學生，以增進學生精細動作的能力、培養學生工作耐性與

多元職業技能。 

二、課程簡介 

    果凍花起源於西班牙，在越南發揚光大，製作的食材皆取自於

天然食品。 果凍的主體使用蒟蒻粉，再搭配紅麴粉(紅色)、薑黃粉

(黃色)、抹茶粉(綠色)及椰奶粉(白色)來調配顏色，製作出栩栩如

生、晶瑩剔透的 3D立體花朵，果凍花課程除了結合藝術創作、美感

教學外，也是一道低卡低甜健康的精緻點心。 

三、主辦單位 

    國立嘉義特殊教育學校實習輔導處 

四、實施日期及課程內容 

五、實施地點 

 國立嘉義特殊教育學校復健館 2F上書房教室 

六、經費概算 

項目 單價 數量 小計 備註 

講師費 2000 2節 4,000 由全校性業務費支應 

材料費 200 15人 3,000 由「110年 CUP&GO來速咖啡產學合作經營成效

競賽」獎金支應。 

總計 7,000  

七、參加對象 

    本校導師、專任教師及職員工。（錄取順序為本校高職部教師、本校國中部教師、本校國小部教

師及本校職員工） 

八、報名截止時間 

    自即日起至 4 月 30 日下午 5 時止(請逕自至「全國特殊教育資訊網」報名，網址

https://special.moe.gov.tw/study.php)。 

九、活動聯絡人 

    國立嘉義特教學校實習輔導處實習就業組林組長佳霓(05-2858549分機 601) 

十、備註 

    1.為維護報名者權益，報名參加的同仁須全程參與並自行完成作品，勿委託他人代領材料。 

2.配合防疫政策，若當日身體不適或有發燒症狀，請勿前往參加研習。 

    4.研習期間應全程配戴口罩。 

四、日期 時間 課程內容 講師 

113年 5月 3日 

星期五 
13:30-15:30 

1. 工具與材料準備 

2. 立體果凍塑模 

3. 雕花教學 

4. 果凍脫模教學 

5. 保存方式說明 

阿拉伯的粉紅村 

3D立體藝術果凍花 

講師：高毓菁 


